MENU GOURMAND 39,90€
ASSORTIMENT D'ENTREES

MIX PAKORA

Savoureux beignet de légumes

SKEEK KEBAB

Viande hachée en forme de long cigare avec
des épices cuite au tandoor

CHICKEN PAKORA

Beignet de poulet avec farine de pois ,chiche
mélangée aux épices

FISH PAKORA

Beignet de poisson

OINION PAKORA

Beignet d'oignon

CHICKEN TIKKA

Morceau de poulet mariné aux épices
mélangés et cuit au four Tandoor

MEAT SOMOSSA

Pate feuilletée fourrée a la viande hachée
POULET TANDOORI

Cuisse de poulet marinée dans une sauce aux épices
mélangés et cuit au four Tandoor

COTE D'AGNEAU TANDOORI

Cote d'agneau marinée dans une sauce aux épices

mélangés et cuit au four Tandoor
PRAWN TANDOORI

Gambas grillées, yaourt, épices "maison"
EGGPLANT PAKORA

Beignet D'aubergine

NAN A L'AIL

1 PLAT AU CHOIX

CHICKEN JAPUIRI
Blanc de poulet avec une sauce aux épices mélangés
et au safran
BEEF MASSALA
Viande de beeuf, poivrons et oignons grillés
dans une sauce maison
ALOU GOBBI KORMA
Choux fleurs, pomme de terre, petits pois,
poudre d'amande et de coco, épices
PRAWN
JAPUIRI
Crevettes décortiquées, coriandre fraiche, amandes
épices et safran
LAMB MADRAS
Agneau cuisiné dans une sauce aux épices fortes
TOUS LES PLATS SONT ACCOMPAGNES
DE RIZ BASMATI NATURE

DESSERT AU CHOIX
PATISSERIE MAISON OU KULFI
OU 2 BOULES DE GLACE

MENU DEGUSTATION 29,90€
ASSORTIMENT D'ENTREES

SKEEK KEBAB

Viande hachée en forme de long cigare avec des
épices, cuit au four Tandoor

POISSON PAKORA

Beignet de poisson

CHICKEN TANDOORI

Cuisse de poulet marinée dans une sauce aux épices
mélangés et cuite au four Tandoor

CHICKEN TIKKA

Morceau de poulet mariné aux épices mélangés
et cuit au four Tandoor

MIX PAKORA

Savoureux beignet de légumes

POTATO PAKORA

Beignet de pomme de terre

CHICKEN PAKORA

Beignet de poulet avec farine de pois chiche,
mélangée aux épices

MEAT SOMOSSA

Pate feuilletée fourrée a la viande hachée

1 PLAT AU CHOIX

CHICKEN MASSALA

Curry de poulet, poivrons et oignons grillés et ses épices
PALAK PRAWN CURRY

Crevettes décortiquées dans une sauce maison

avec des épinards hachés

DAL MAKHANI

Lentilles Indiennes mijotées au beurre indien
BEEF JAIPURI
Plat originaire du Sud de I'Inde préparé avec des épices

TOUS LES PLATS SONT ACCOMPAGNES
DE RIZ BASMATI NATURE
DESSERT AU CHOIX

PATISSERIE MAISON OU DEUX BOULES DE GLACE

(VANILLE, CHOCOLAT, FRAISE, CAFE, CITRON)




(VANILLE, CHOCOLAT, FRAISE, CAFE, CITRON) I

MENU DECOUVERTE 25,90€
ASSORTIMENT D'ENTREES

MIX PAKORA
Savoureux beignet de légumes
EGGPLANT PAKORA
Beignet D'aubergine
OINION PAKORA
Beignet d'oignon
POTATO PAKORA
Beignet de pomme de terre
VEGETABLES SOMOSSA
Pate feuillettée fourrée aux légumes
CHICKEN TANDOORI
Cuisse de poulet marinée dans une sauce aux épices
mélangés, grillée au four tandoor
CHICKEN PAKORA
Beignet de poulet avec farine de pois chiches
mélangée aux épices
SKEEK KEBAB
Viande hachée en forme de long cigare avec
des épices cuite au Tandoor

NAN AU FROMAGE

1 PLAT AU CHOIX

CHICKEN CURRY
Curry de poulet et ses épices
BEEF PALAK
Morceau de boeuf préparé avec des épices et des épinards
MIX DE LEGUMES
Assortiment de légumes cuisinés dans une sauce maison
FISH CURRY INDIAN
Filet de poisson préparé dans sauce sauce maison avec des morceaux de pomme de terre
TOUS LES PLATS SONT ACCOMPAGNES DE RIZ BASMATI NATURE
DESSERT AU CHOIX



MIX PAKORA
Savoureux beignet de légumes

OINION PAKORA
Beignet d'oignon

VEGETABLES SOMOSSA
Pate feuillettée fourrée aux légumes

PALAK PANIR

Epinards hachés au fromage
BEGAN BORTA

Aubergines grillées au four
puis cuisinée en purée

PATISSERIE MAISON OU DEUX BOULES DE GLACE
(VANILLE, CHOCOLAT, FRAISE, CAFE, CITRON)

MENU ENFANT 10,90€

1 POULET TIKKA ET POULET TANDOORI
Morceaux de poulet marinés aux épices trés doux
et cuits au four Tandoor

ET RIZ BASMATI OU FRITES

GLACE AU CHOIX : 2 BOULES
VANILLE, CHOCOLAT,FRAISE,CITRON , CAFE

MENU VEGETARIEN 18,90€

ASSORTIMENT D'ENTREES

EGGPLANT PAKORA
Beignet D'aubergine

POTATO PAKORA
Beignet de pomme de terre

MIX LEGUMES
Assortiment de légumes
cuisinés dans une sauce
ALOU GOBBI

Curry de pomme de terre
et de choux fleurs

TOUS LES PLATS SONT ACCOMPAGNES DE RIZ BASMATI NATURE




PLAT DU JOUR 10,90€

TOUS LES JOURS A MIDI, SAUF WEEK ENDS ET JOURS FERIES

1 PLAT AU CHOIX A LA CARTE (SAUF PLATS ET ENTREES SPECIALES)
ACCOMPAGNE D'UNE NAN NATURE OU FROMAGE ET DE RIZ BAMATI NATURE
TOUS LES JOURS A MIDI SAUF WEEK ENDS ET JOURS FERIES

MENU PREMIER 15,90€

SEULEMENT LE MIDI : SAMEDI DIMANCHE ET JOURS FERIES

SALADE BENGALE 10,90 €
Salade, tomates, concombre, morceaux

de dinde grillés au charbon de bois ou

aux crevettes, épices avec une sauce salade

SALADE POISSON 10,90 €
Poisson, légumes saisonniers,

tomate, concombre, épices

avec une sauce salade

SALADE VEGETARIENNE 7,90 €
Salade, tomates, concombre, carottes
rapées, pomme de terre et sauce salade

MANGSO 8,90 €
Beignets de poulet

MASE PAKORA 9,90 €
Beignet de poisson

SAMOSSA VIANDE OU LEGUMES 6,90 €
Pate feuilletée fourrée a la viande
hachée ou aux légumes mixtes

CHINGRI PAKORA
Beignets de crevettes décortiquées
aux épices

MIX PAKORA

UNE ENTREE AU CHOIX
UN PLAT AU CHOIX
UN DESSERT AU CHOIX

ENTREES
Nos salades

RAITA
Tomate, concombre, carotte, yaourt
et épices

SALADE DE CREVETTES
Laitue,tomates, concombre,
crevettes, sauce maison

SOBJI PAKORA
Beignets d'aubergine ou d'oignon
ou de pommes de terre

PAKORA MIXTE JAIPURI
Assortiment de beignets avec farine

de pois chiche d'oignons, pomme de terre

pommes de terre et
d'aubergines mélangées

FRITES TRADITIONNELLES
Pommes de terre frites

6,90 €




Savoureux beignets aux
diverses légumes mélangés

MURGI TIKKA

Morceaux de blanc de dinde

ou de poulet mariné au choix,

dans une sauce aux épices et grillés,

COTE D'AGNEAU
Morceaux d'agneau mariné dans une
sauce aux épices et grillés

GAMBAS TANDOORI

4 pieces de gambas, environ 300gr, ail,
gingembre, Tandoori, massala grillé
avec salade et avec viande

NAN NATURE
Pate levée de farine de blé

NAN A L'AIL OU AU GINGEMBRE
Pate levée a I'ail ou au gingembre
au choix

NAN AU FROMAGE A L'AIL

OU AU GINGEMBRE

Pate levée de farine de blé, fourrée a I'ail
ou au gingembre avec un peu de fromage

SOBJI PARATA
Pate levée, fourrée aux légumes mixtes

KEEMA NAN
Pate levée, fourrée a la viande hachée

ENTREES (spécialités Tandoori)

10,90 € POULET TANDOORI OU CHICKEN WINGS

o Cuisse de poulet mariné dans une
(’* sauce au épices et grillé

poulet ou chicken wings

14,90 € N GRILL MIXTE SPECIAL ROYAL JAIPURI o,
Agneau, poulet, brochettes de beeuf,
W gambas, samosa, viande 24,00 €
19,90 € SEEKH KEBAB AR
Viande hachée en forme de long E
cigare grillé »
avec des épices 10,90 €

2,00 € NAN AU FROMAGE
Pate levée de farine de blé, fourrée

au fromage 3,50€ v

NAN 'LE BANGALE'
Cl Pate levée de farine de blé, fourrée avec
de la poudre de noix de coco, g{f‘
5,00 € poudre d'amande, un peu de sucre =
/_-f o8 et un peu de fromage 5,00 € >

= PARATHA
Pain a la farine compleéte,
5,00 € grillé au beurre




POULET CURRY
Sauce aux épices mijotés

PLAT GINGEMBRE
Plat typique du Pakistan au gingembre

PLAT KASHMIRI
Plat grillé au Tandoor et servi
dans une délicieuse sauce tomate

JAIPURI
Trés bon plat grillé au Tandoor puis
cuisiné par le chef

MEAT POTATOES KORMA
Viande et pommes de terre, mijotées
dans uns sauce maison, trés doux

DAL GHOST
Lentilles indiennes mijotées avec
des épices dans une sauce maison

SAAG GHOST

Curry aux épinards hachés
cuits dans une sauce
délicieuse

BUTTER MASSALA
Plat mijoté au beurre frais
et au safran

PLATS PRINCIPAUX

AVEC AU CHOIX : DU POULET, DU BCEUF, POISSON
SUPPLEMENT 1€ POUR AGNEAU ET CREVETTE

15,90 €

17,90 €

17,90 €

17,90 €

MADRAS
Sauce aux 24 épices

VINDALOO

Sauce pimentée a la poudre de cajou
etd'amande et

pommes de terre

PLAT SHAHI KORMA

Plat aux amandes, a la creme fraiche,
délicieux plat exotique

avec des fruits

BALTI GHOST MASSALA
Spécialité de la frontiére Nord
a base de yaourt, tomates,
poivrons et oignons

PLATS SPECIAUX

AVEC AU CHOIX : DU POULET, DU BCEUF, POISSON
SUPPLEMENT 1€ POUR AGNEAU ET CREVETTE

18,90 €

18,90 €

18,90 €

MEAT CHANA DAL

Viande et lentilles indiennes
Chana Dal préparées avec des
épices douces dans une
sauce maison

BARTHA GHOST
Aubergines gratinées

au Tandoor puis cuisinées
en purée

ROGAN JOSH JAIPURI
Curry aux épices Rogan Josh
cuit dans une

sauce délicieuse

15,90 €

17,90 €

17,90 €

17,90 €

18,90 €

18,90 €




SHEEK MALAI

Brochettes de boeuf avec des épices
en forme de long cigare grillés au
Tandoor, creme cuisson, fromage,
épices et safran

GALDA CHINGRI MASSALA
Gambas 16/20 a
a la sauce Massalaa

CHICKEN TIKKA MASSALA
Morceaux de poulets grillés

mijotés dans une sauce aux oignons
et poivrons grillés

SOBIJI CURRY MIXTES

Curry de légumes mixtes, petits pois
pommes de terre, choux fleurs, poivrons
verts, petits pois

DAL MAKANI
Lentilles indiennes mijotée au beurre
indien

ALO KOPI KORMA ( Plat trés doux)
Choux fleurs, pomme de terre, petits pois,
poudre d'amande et de noix de coco,
créme, épices douces légérement sucrées

PLATS SPECIAUX

18,90 €

17,90 €

SANS CHOIX DE PROTEINES

BENGALE MASH

Filet de saumon Label

Rouge préparés dans une
sauce maison, creme cuisson,
fromage, épices

doux et safran

GALDA CHINGRI VINDALOO
Gambas 16/20 du Bengladesh a
a la sauce Vindalo

PLATS LEGUMES

12,90 €

12,90 €

15,90 €

ALOU SAAG
Pomme de terre, curry d'épinards
avec de la creme

BAIGAN BORTA

Aubergines cuites au feu de charbon de
de bois, creme,

aromatisés aux épices

PALAK PANEER (Plat trés doux)
Epinards hachés a la
creme et aux épices

20,90 €

12,90 €

12,90 €



BIRYANIE POULET
Riz basmati au safran, légumes, coriandre
fraiche, tomates avec au choix du poulet

BIRYANIE DINDE OU BCGEUF

OU CREVETTES

Riz basmati au safran, légumes, coriandre
fraiche et tomates avec au choix

de la dinde ou du beeuf ou des crevettes

SAGOL BIRYANIE
Morceaux d'agneau, riz basmati au safran,
poudre de noix de cajou, poivrons,

coriandre fraiche

RIZ BASMATI NATURE

HALWA SUJI
Gateau de semoule aux fruits secs

KULFI
Glace indienne maison avec
de la cardamone

GLACE AU CHOIX : 2 BOULES
Glace 2 boules ( Parfums saisonniers)

SALADE DE FRUITS

D N\ N

PLATS RIZ ET BIRYANIES

17,90 €

18,90 €

20,90 €

4,00 €

6,00 €

7,50 €

5,90 €

7,00 €

(T

SOBIJI BIRYANIE

Légumes mixtes, riz basmati au safran,
poudres d'amandes,

coriandre fraiche

GALDA CHINGRI BIRYANIE

Gambas (16/20) décortiquées, riz basmati
au safran, légumes, corindre fraiche

et tomates

BIRYANIE SPECIAL ROYAL BENGALE
Agneau, beeuf, poulet, riz basmati au
safran avec des légumes,

coriandre fraiche

RIZ BASMATI AU SAFRAN

SORBET AU CHOIX : 2 BOULES
Sorbet ou glace 3 boules
(parfums saisonniers)

GULAB JAMUN

Patisserie maison a base de lait, en forme
de boule trempée dans

un sirop au miel

16,90 €

21,90 €

24,90 €

5,00 €

6,90 €

6,00 €




Apéritifs
COCKTAIL BENGALE
Liqueur de litchi, alccol de mangue,
vodka, martini blanc
COCKTAIL SANS ALCOOL
Jus de fruits exotiques, de litchi,
sirop de rose
THE GLACE MAISON 33 CL
FLUTE DE CHAMPAGNE

VIN MOUSSEUX PETILLANT

KIR INDIEN
Vin blanc avec sirop de rose

KIR CASSIS
RICARD
GIN

VODKA

WHISKY

JACK DANIELS

MARTINI ROUGE/BLANC
PICON BIERE

BIERE HEINEKEN

BIERE

BIERE INDIENNE 33CL

1 VERRE DE VIN (1,4 cl)

1 VERRE DE VIN INDIEN

THE INDIEN NATURE
(cardamone)

THE A LA MENTHE OU JASMIN,

BOISSONS

7,00 €

6,00 €

6,00 €

9,90 €

6,00 €

4,50E

4,50 €

5,00 €

5,00 €

5,00 €

7,50 €

9,00 €

5,00 €

5,50 €

5,00 €

4,50 €

7,00 €

4,50 €

6,00 €

Boissons

3,50 €

Non alcoolisées

VITTEL, BADOIT, PERRIER, EVIAN
1 Litre sauf perrier : 75 cl

VITTEL, BADOIT, PERRIER, EVIAN
50 cl sauf perrier : 33 cl

COCA COLA, ZERO ET AUTRES SODAS
Fanta, Orangina,7UP (33 cl)

ICE TEA
1 canette ou 1 verre

JUS D'ORANGE, ANANAS
JUS DE MANGUE
LIMONADE

DIABOLO OU AUX SODAS

Boissons indiennes

LASSI SAISONNIER
(Yaourt, lait, sirop de rose)

LASSI NATURE
Yaourt, lait

LASSI SALE OU SUCRE
(Yaourt, lait, sel)

LASSI BANANE OU ROSE
(Yaourt, lait, banane)

LASSI BENGALE
(Yaourt, lait, mangue)

chaudes
INFUSION

CAFE EXPRESSO

3,50€

6,90 €

3,90 €

3,90 €

3,90 €

3,90 €

3,90 €

3,90 €

3,90 €

7,00 €

5,00 €

5,90 €

7,00 €

7,00 €

3,50 €

2,00 €



OU GINGEMBRE OU CITRON

THE ROYAL JAIPURI

(Cardamone, gingembre, cannelle, laurier)

THE MASSALA

75 CL
ROUGE 27,90 €
ROSE 27,90 €
BLANC 27,90€ PROMO 20,90 €
GRIS 27,90 €

75 CL
VIN ROUGE INDIEN 27,90 €
COTE DU RHONE 25,90 €
BORDEAUX 25,90 €
BORGOGNE PASSE TOUT GRAIN 25,90 €
BEAUJOLAIS 25,90 €
COTE DE BOURG 30,00 €
BUZET ROUGE 25,90 €
PINOT NOIR D'ALSACE 27,90 €
MEDOC 30,00 €
BERGERAC 30,00 €

Digestifs

Tous les digestifs sont de 2,5 cl

POIRE WILLIAM, MIRABELLE,

COGNAC, GET 27
LIQUEUR INDIENNE

4,00 €

5,00 €

DECAFEINE
CAFE DOUBLE OU RALLONGE

CAFE CREME

CARTE DES VINS

37,5CL

16,90 €
16,90 €

16,90 €

37,5CL

16,90 €
15,90 €
15,90 €
15,90 €

17,90E
15,90 €
16,90 €
17,90 €

6,90 €
6,90 €
6,90 €

VINS GRIS ET ROSES

75 CL
COTE DE PROVENCE 25,90 €
GRIS DE TOUL 25,90 €
GRIS INDIEN 27,90 €
PINOT GRIS 27,00 €
BORDEAUX 25,90 €
BUZET ROSE 25,90 €
PINOT NOIR D'ALSACE ROSE 27,00€
VIN ROSE INDIEN 27,90 €
75 CL
RIESLING 27,90 €
VIN BLANC INDIEN
27,90€: PROMO 20,90 €
BORDEAUX 25,90 €
75 CL
ROUGE 8,00 €
ROSE 8,00 €
BLANC 8,00 €

Champagnes

La Bouteille (75 cl)

La 1/2 Bouteille (37,5cl)
Champagne Festif (75cl)
Champagne spécial (75cl)

CHAMPENOIE INDIENNE 75 CL
Moins pétillant

2,00 €

3,50 €

4,00 €

37,5CL

15,90 €
15,90 €

16,90 €
15,90 €
15,90 €

16,90 €
16,90 €

37,5CL

16,90 €

16,90 €
15,90 €

25 CL
5,00 €
5,00 €
5,00 €

80,00 €
49,90 €
100,00 €
150,00 €

80,00 €



CHAMPENOISE INDIENNE 37,5 CL 43,90 €
Moins pétillant
(selon disponibilité)






